Komoditni vyhlaska ¢. 333/1997 Sb.,
pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny,
pekarské vyrobky a cukraiské vyrobky
a tésta, ve znéni pozdéjsich predpist
déli chleby na:

B chléb pekarsky — vyrobek kypreny
kvasem, popft. drozdim, ve tvaru veky,
bochniku nebo formovy s vyjimkou ne-
tradi¢nich druhl chleba, o hmotnosti nej-
méné 400 g s vyjimkou krajeného chleba
a netradi¢nich druhd chleba,

B psenicny chléb - vyrobek obsahujici
nejméné 90% podil mlynskych vyrobkd
z pSenice z celkové hmotnosti mlynskych
vyrobkd,

B Zitny chléb - vyrobek obsahujici nej-
méné 90% podil mlynskych vyrobku

ze zita z celkové hmotnosti mlynskych
vyrobkd,

B Zitno pSenicny chléb - vyrobek, v je-
hoz tésté musi byt podil Zitnych mlyn-
skych vyrobk( vy$si nez 50 % a pSenic-
nych mlynskych vyrobkl vyssi nez 10 %
z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd,
B psenicno Zitny chléb - vyrobek, v je-
hoz tésté musi byt podil pSeni¢nych
mlynskych vyrobkld nejméné 50 % a zit-
nych mlynskych vyrobkl vyssi nez 10 %
z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd,
B celozrnny chléb - vyrobek, jehoz
tésto musi obsahovat z celkové hmot-
nosti mlynskych obilnych vyrobk( nej-
méneé 80 % celozrnnych mouk nebo jim
odpovidajici mnozstvi upravenych obalo-
vych &astic z obilky,

B vicezrnny chléb - vyrobek, do jehoz
tésta jsou pridany mlynské vyrobky z ji-
nych obilovin nez pSenice a Zita, lusté-
niny nebo olejniny v celkovém mnozstvi
nejméné 5 % z celkové hmotnosti pouzi-
tych mlynskych obilnych vyrobk,

B specialni druhy chleba - vyrobek,
ktery obsahuje kromé mlynskych vyrobkd
ze pSenice a zita dalSi slozku, zejména
obiloviny, olejniny, lusténiny, vliakninu, su-
ché skorapkové plody, zeleninu, mlé¢né
vyrobky nebo brambory, v mnozstvi

nejméné 10 % z celkové hmotnosti pou-
Zitych mlynskych vyrobkd, nebo netra-
di¢ni druhy chleba typu pita chléb, arab-
sky chléb anebo obdobné druhy chleba
plochého tvaru o hmotnosti nizsi nez
400 g, které obsahuji nejméné 50% podil
mlynskych vyrobk( a jsou zpravidla kyp-
fené kvasem nebo drozdim,

B nazev ,starocesky chléb” nebo ,tra-
diéni chléb Ize vyuzit pouze pro chléb,
ktery je kypren vitalnim zitnym kvasem,

s minimalnim obsahem 70 % vySe vy-
mleté zitné mouky vztaZzeno na celkové
mnozstvi mlynskych vyrobkd,

B nazev ,selsky chléb* Ize pouzit pro
chléb s charakteristickymi velkymi i ne-
pravidelnymi péry, tvarovany do kulatého
bochniku o hmotnosti nejméné 2 kg,

s obsahem nejméné 60 % zitné mouky
vztazeno na celkové mnozstvi mlynskych
vyrobk,

B c¢erstvym chlebem nebaleny chiéb,
jehoz cely technologicky proces vyroby
od pfipravy tésta az po upeceni &i ob-
dobnou tepelnou Upravu, véetné uve-
deni do obéhu, nebyl prerusen zmraze-
nim nebo jinou technologickou Upravou
vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a ktery
je zaroven nabizen k prodeji spotrebiteli
nejdéle do 24 hodin po upeceni ¢i ob-
dobné tepelné Upravé.

Kvalita chleba v CR je také uréena ce-
chovnimi normami (CCN), které jednotné
upravuji technologické postupy a senzo-
rické pozadavky.

V oblasti chlebl rozeznavame normy pro
skupiny vyrobkd: PSeni¢ny chléb; Vice-
zrnny chléb; Celozrnny chléb; Specialni
chléb; Toastové a sandwichové chleby

- svétly pSeni¢ny, tmavy a celozrnny;
Chléb s mékéenymi zrny v kvasu; Chléb
se zaparou, zavazkou nebo mékcenymi
zrny; Cesky kvéskovy chléb; Chléb pse-
niéno-zitny; Chléb Zitno-p$eniény; Zitny
chléb; Kvasovy pSeni¢no-zitny; Veku
tukovou.



